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PERNYATAAN

Dengan ini saya menyatakan bahwa skripsi ini adalah hasil penelitian saya
sendiri dan tidak terdapat karya yang pernah diajukan untuk memperoleh gelar
kesarjanaan di suatu perguruan tinggi, serta tidak terdapat karya atau pendapat

yang pernah ditulis atau diterbitkan oleh orang lain, kecuali secara tertulis diacu

dalam naskah ini dan disebutkan dalam daftar pustaka. Apabila di kemudian hari
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_Abstrak

Enzim selulase berfdfi88i™ untuk mensuraikan ikatan glikosidik B-1,4.
Produksi enzim selulase oleh mikroorganisme merup’;a_kan komponen kunci untuk
mendegradasi biomassaxtumbuhandammenjaga alirafkarbon di alam. Hidrolisis
selulosa oleh enzim sé{iglas%éﬁ&iijﬁhgﬁgh%gg;{%:%kd’a yang dapat dimanfaatkan
untuk fermentasi' lebih iiﬁﬁ"f‘"mengf%ilkan L am, organik dan etanol. Enzim
selulase memiliki aplikasiang lua$ danpotensiél®dalam bidang makanan, pakan
ternak, tekstil, paharrpakar, inddstri kimig, industfikertasjfarmasi dan teknik
genetik. Penelitian ini dilakukan dengan tujuan untuk mengetahui suhu dan pH
yang optimal untuk produksi selulase bakteri yang diisolasi dari saluran
pencernaan larva Oryctes rhinoceros L. dan mengetahui aktivitas spesifik selulase
bakteri yang diisolasi dari saluran pencernaan larva Oryctes rhinoceros L. pada
suhu dan pH yang optimal @ _#" . #
Y R 3 - &

v - 4 - N b

Produksi enzim selulase dilakukan dengan menumbuhkan bakteri pada
media produksi enzim dengan komposisi (g/L) KH,PO.7,54; K,HPO,2, 32;
MgS0,.7H,0 0,2; (NH4)250,40,3; CaCl,.2H,0 0,05; FeSO,4.7H,0 0,01 dan 10
g/L CMC sebagai sumber karbon. Penentuan suhu optimal pertumbuhan yaitu
dengan menumbuhkan bakteri pada media produksi dengan variasi suhu (30°, 40°,
50°, dan 60° C). Penentuan pH pertumbuhan optimal dengan variasi pH (3, 5, 7,
dan 9). Pengamatan dilakukan setiap 4 jam secara bertahap. Pengukuran aktivitas
selulase dilakukan dengan penghitungan gula reduksi menggunakan metode DNS
dengan standar glukosa. Kadar protein terlarut enzim ditentukan dengan metode
Bradford (1976) dengan menggunakan standart bovine serum albumin (BSA).
Produksi selulase oleh Oryctes rhinoceros strain OR 11 dengan substrat CMC
optimum pada jam ke 16, suhu 30°C dengan pH 5 dengan aktivitas spesifik
selulase sebesar 0,0558 U/mg protein.

Kata kunci : Optimasi, Selulase, Optimum di 30 °C, pH 5 dan waktu inkubasi 16
jam, Oryctes rhinoceros, Produksi.



TEMPERATURE AND pH OPTIMALIZATION FOR CELLULASE
PRODUCTION BY BACTERIA ISOLATED FROM ALIMENTARY
TRACT OF Oryctes rhinoceros L. LARVA

Kristian Agung Nugraha
Biology Majors, Faculty of Mathematics and Natural Sciences
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production by micre
maintain carbon 4 dr
glucose which could be utilized fopfurther fermentation produces organic acids
and ethanol. Cellula exten'e and® otentla ﬂpllca

production medie
MgS0,4.7H,0 0,2; (NE
g/L CMC as a carbon seurce
was done by growing haCte n th ydue
temperature : 30°, 40° 50°, and’ O.Drmmatlon of optimal pH was done
with pH variations 3, 5, 7, and 9. Observation was conducted every 4 hours.
Cellulase activity was measured by calculating of sugar production through DNS
method with glucose as standart . Soluble protein was determined by Bardford
method with BSA as standart. Cellulase production by OR 11 isolated from
Oryctes rhinoceros L. larvae with CMC as carbon source was optimum at, 30 °C,
and pH 5 at 16 hours. Cellulase specific activity at this optimum condition was
0,0558 U/ml of protein.

Keywords: Optimatization, Cellulase, Optimum at 30 °C, pH 5 an 16 hours
incubation time, Oryctes rhinoceros, Production



MOTTO

“Banyak kegagalan dalam hidup ini dikarenakan orang-orang tidak menyadari

betapa dekatnya mereka dengan keberhasilan saat mereka menyerah.”

(Thomas Alva Edison)

“Hiduplah seperti pohon kayu yang lebat buahnya; hidup di tepi jalan dan

“The way to be ahead is getting started now, if you star now next yesterday will

know, a lot of things are unknown right now, and you will not know the future if

you are waiting”

(Anonim)

“Mintalah, maka akan diberikan kepadamu; carilah, maka kamu akan mendapat;
ketoklah, maka pintu dibukakan bagimu. Karena setiap orang yang meminta,
menerima dan setiap orang yang mencari, mendapat dan setiap orang yang

mengetok, baginya pintu dibukakan.”

(Matius 7:7-8)
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